N o iin.. OPEISEPLAN OHNE MILCH- UND MILCHPRODUKTE

Stadt Bozen

SERENISSIVA

Erstellt am: 05/12/2025

BISTRO KUNTER - Winter 2025/2026

Rev.00 Diitassistent: Ripalta Pugliese

Speiseplan Nr.003K
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln “alla Norma” (ohne Reibekise) Nudeln mit TomatensoRRe (ohne Reibekase) Nudeln mit Pesto (ohne Reibekéase) Nudeln “All'arrabbiata” (ohne Reibekise) Nudeln in Ol geschwenkt(ohne Reibekise)
S Kabeljaufischstabchen (oh ilch
g S Seelachs mit Zucchini-Zitronen-SoRe abeljau !Sc stabe e|.1 (ohne milc (S) Gratinierter Tintenfisch Hihnergeschnetzeltes in ZitronensoRRe Hausgemachte Hahnchen-Nuggets
a Milcherzeugnisse)
[ S Blumenkohl in Ol geschwenkt Ofenkartoffeln S Karotten in Ol geschwenkt S Spinat in Ol geschwenkt Petersilienkartoffeln in Ol geschwenkt
[N
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Vanillepuddi f Reisbasis - S Brétch
Marillentértchen - S Brotchen (Tartaruga) Obst - S Brétchen (Tartaruga) Apfelkuchen - S Brétchen (Tartaruga) Obst - S Brétchen (Tartaruga) anflepu mg(::rt;:g:;'s rotehen
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
" -Ri hne Reibekdse, B
E S Hirtenmakkeroni KEIN PARMESAN Reis mit Ol verfeinert (ohne Reibekise) Nudeln mit TomatenssoRRe (ohne Reibekise) Kiirbisrisotto (ohne Reibekése und Butter) Gersten-Risotto (o llq(:'set;lbe dse, Butter und
[e) Schweinwiirstel Forellen(S)-Gemiise-KI6Rchen S Schellfisch "Alla Mediterranea" Hahnchenschnitzel Schweineschnitzel
> S Spinat in Ol geschwenkt S Karotten in Ol geschwenkt S Zucchini in Ol geschwenkt Ofenkartoffeln S Brokkoli in Ol geschwenkt
(]
N Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Vanill i f Reisbasis - S Brétch
Obst - S Brétchen (Tartaruga) Obst - S Brétchen (Tartaruga) ant epuddmg(:_:rta:lsgbaa)ﬂs $ Brotchen Obst - S Brétchen (Tartaruga) Marillentértchen - S Brotchen (Tartaruga)
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pilaw-Reis Nudeln mit Thunfisch und Oliven Reis in Ol geschwenkt (ohne Reibekise) Nudeln mit TomatensoRe (ohne Reibekise)
Pizza mit Thunfisch in +0l, ohne Mozzarella (ohne _ D o
E Milch und Milchprodukte) .!(nusprlge' Kabe )au(S?-Karto e'-Karotten-
o Truthahngeschnetzeltes in TomatensoRRe KI6Rchen mit etwas geriebener Zitronenschale (S) Erbsen in TomatensoRe Rindfleisch-KI&Rchen mit Ofengemiise
(o] garniert
m Ofenkartoffeln S Kartoffelwedges aus dem Ofen S Spinat in Ol geschwenkt S Blumenkohl in Ol geschwenkt (S) Erbsen in TomatensoRe
w
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Obst - S Brétchen (Tartaruga) :::t:\;\;eglzajn-Margherlta-Kuchen (S-Brot Obst - S Brétchen (Tartaruga) Karottenkuchen - S Brotchen (Tartaruga) Apfelkuchen - S Brétchen (Tartaruga)
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln mit Ol verfeinert (ohne Reibekise) Nudeln mit TomatensofRe (ohne Reibekase) Reis in Ol geschwenkt (ohne Reibekise) Nudeln mit GemiisesoRe (ohne Reibekise) Nudeln mit TomatensofRRe (ohne Reibekase)
g Truthahn-Nuggets' mit Gemu.se-Llnsen-SoGe und Schweinswiirstchen Rindfleischburger mit Gemiise (ohne Reibekase) Hahnchen-Curry aus dem Ofen Kichererbsen in TomatensoR3e
A Zitronenabrieb
g S Blumenkohl in Ol geschwenkt (S) Pommes aus dem Ofen Ofenkartoffeln S Karotten in Ol geschwenkt S Brokkoli in Ol geschwenkt
H
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
= P o 5tch hokol - £ Reisbasis - 5tch
Obst - S Brétchen (Tartaruga) Obst - S Brétchen (Tartaruga) Riihrkuchen “Torta Margherita"- S Brétchen | Schokoladepudding auf Reisbasis - S Brétchen Obst - S Brétchen (Tartaruga)
(Tartaruga) (Tartaruga)
Es kénnen auch Tiefkiihlprodukte verwendet werden. Fiir eine gréf3ere Vielfalt kénnen zusétzlich zu den auf der Spiesekarte angegebenen auch andere Tiefkii zum Einsatz k

Die Rezepte fiir die Zubereitung miissen immer ganz genau eingehalten werden.
Das Lebensmitteletikett ist auf das Vorhandensein moglicher Allergene oder Allergenspuren zu iiberpriifen.
Sollte ein Produkt nicht geeignet sein, muss das Produktbiiro/der Diitassistent kontaktiert werden.

Dieser Speiseplan wurde anhand der Informationen, die zum Zeitpunkt der Ausarbeitung vorlagen, entwickelt. Sollten sich die Zutaten/Allergene gemiR dem Produktdatenblatt bzw. Produktetikett des Herstellers dndern, wird der Speiseplan iiberarbeitet.



